
Prix nets en euros, service compris. 
 L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

Les informations relatives aux allergènes, peuvent être consultées à l’accueil du restaurant.

Restaurant & bar à Tapas 
Lyon 6  

Du Lundi au Vendredi : 

11H00 à 1H00 du matin

SERVICE RESTAURANT  : 12H00 > 14H30

SERVICE TAPAS DU SOIR : 18H > 23H00

Le Samedi :

17H00 à 1H00 du matin
SERVICE TAPAS DU SOIR : 18H > 23H00

Demander le programme, les menus, 
les animations, les soirees...



Alcools

WHISKY	 4cl

Monkey Shoulder / Jack Daniel’s	 11 - 
Glenfiddich 12 ans	 14 -
Glenmorangie “The Original” 10 ans 40°	 14 - 
Lagavulin 16 ans 43°	 15 - 

Willet-Pot Still Reserve 47°	 16 - 

Matsui - The Peated 48°	 19 -

Woodford 45,2°	 15 -

GIN	 4cl

Hendrick’s	  11 - 

Hendrick’s 41,4° 24cl	 12 - 

Hendrick’s Orbium 43,4°	 12 -

Hendrick’s Oasium 43,4°	 12 -
Bombay Saphire/ Citadelle	  12 -

Bombay Bramble 37,5°	 12 - 

Malfy 41°	 13 - 

Bayab 43°	 12 -

The Botanist 46°	 13 - 

Melifera 43°	 13 - 

Etsu 43°	 13 -

ADN 43°	 13 - 

Mare 42°	 14 -

Aperitifs 
Martini Riserva Speciale Rubino ou Ambrato 6cl 	 8 -

Lillet Blanc, Rosé, Rouge 4cl		  7 -

Apérol Spritz / Lillet Spritz / Suze Tonic 12cl		 9 - 

Limoncello Spritz		  12 -

Spritz St Germain	 12 -

Ricard, Pastis 4cl		  6 -

Kir (cassis, mûre, pêche, framboise, abricot) 12cl 	 6 -

Bieres  
PRESSION	 25cl 	 50cl

1664	 4,5 -	 8 -
1664 Blanche	 5 -	 10 -
Brooklyn IPA	 5 -	 10 -

BOUTEILLES
Corona 35,5cl		  8 -
Desperados 33cl 		  8 -

SANS ALCOOL
1664 « 0.0 » 33cl		  6 -

Notre Carte
 Boisson



Alcools

RHUM	 4cl

Bacardi Oro 	 11 -
Bacardi Carta Blanca	 11 -
Sailor Jerry	 11 -

Secha de la Silva 40° Guatemala.	 12 -

Six Saints 41,7° Île de Grenade.	 12 -

Zaka 42° Trinidad. 	 13 -

Santa Teresa 40°Venezuela	 13 -

Pyrat XO Réserve 40° Guyane.	 14 -

Cane FrenchXO 43° Martinique.	 16 -

JM Très Vieux XO 45° Martinique.	 16 -

TEQUILA	 4cl

Cazadores	  11 -
Milagro 	 12 -

Patrón Silver 40° Jalisco.	 14 -

Patrón Reposado 40°Jalisco.	 16 -

Patrón Añejo 40° Jalisco.	  16 -

Gran Patrón Platinium 40° Jalisco.	 25 -
Milagro anegro	 20 -

La Mezcal del Maguey 40° 	 14 -

VODKA	 4cl

Zubrowka Biala	 11 -

Softs
Pepsi, Pepsi Max 33cl	 5 -
Orangina, Ginger Beer, Fine Tea 25cl	 5 - 
Diabolo, Limonade 25cl 	 5 -
Badoit Rouge 33cl 	 5 -
LONDON ESSENCE : 20cl	 5 -
Tonic / Pomelo & Poivre / Ginger Beer  
Pamplemousse & Romarin / Pêche blanche & Jasmin

JUS DE FRUITS GRANINI : 	 4,5 - 
Orange, Pamplemousse, Ananas, Pomme, 
Cranberry, Tomate, Maracuja, Poire

SIROP À L’EAU : 	 4 - 
Grenadine, Fraise, Pêche, Framboise, Citron, Cassis, Caramel,  
Violette, Orgeat, Menthe, Cerise, Spéculos, Noisette, Basilic

Boissons Chaudes  (jusqu’à 17h)		  Double
Café, Décaféiné 	 2,5 -	 5 -
Café crème	 2,6 - 	 5,2 -
Cappuccino, Chocolat chaud, Café Viennois	  	 5 -
Chocolat Viennois		  5,5 -
Thé Earl Grey Vert Bio, Pascal Hamour		  5 -	
Thé Vert Menthe Fraîche Bio, Pascal Hamour		  5,5 - 

Digestifs 		  4cl

COGNAC 
Rémy Martin VSOP / Martell VSOP		  14 -
LIQUEURS  
Get 27, Get 31, 		  10 - 
Bailey’s, Cointreau, Amaretto, etc.		  10 -
Menthe poivrée pagé		  10 -
Chartreuse verte, Jaune		  12 -
Génépi / Eau de vie, Pisco		  10 -



A Grignoter

Fèves de Soja frites au cumin	  		  3 -

Frites et ketchup maison			   6 -

Ezme et pain pita			   7 -

Houmous et pain pita			   7 -

Caviar d’aubergines et pain pita 			   7 -

Falafels et sauce tzaziki			   8 -

Travers de porc caramélisés			   16 -

Croustillant de crevettes			   18 - 

Emincé de boeuf poêlé sauce au poivre			   19 -

Saumon fumé et burrata			   16 -

Pilons de poulet marinés «miel-moutarde»		  14 -

Foie gras au Cognac & chutney d’oignons		 19 -

	

Notre Carte
 Soir

Vins  (suite)

VINS BLANCS 
	 12cl	 75cl
AOP Viognier (Marrenon)	 6 - 	 30 -
IGP Collines Rhodaniennes (Montez)	 -	 39 -
AOP Condrieu - Les Chays (Chirat)	 -	 59 -
AOP Mâcon village - Les Préludes (Terres Secrètes)	 7 -	 35 -
IGP Bourgogne - Couvent des Jacobins (Louis Jadot)	 8 -	 44 -
AOP St Véran - Croix de Montceau (Terres Secrètes)	 8 -	 44 -
AOP Chablis (Louis Jadot)	 -	 49 -
AOP Pernand-Vergelesses (Champy)	 -	 72 -
Côtes de Gascogne « Joy » (Gerec & Fils)	 6 -	 30 -
AOP Hermitage “Chante alouette blanc ” 2017, M. Chapoutier	 -	 95 -
AOP St Joseph “les granits blanc ” 2020, M. Chapoutier	 -	 120 -

CHAMPAGNES

	 	12cl	 75cl	 150cl
Taittinger « Brut Classic »		 12 -	  80 -	 170 -
Deutz « Blanc de Blanc »		  -	 165 -	 -
Deutz « Amour de Deutz » (Blanc de Blanc)		  -	 245 -	 -
Taittinger « Comtes de Champagne » (Blanc de Blanc) 		  250 -	 -
Deutz « Amour de Deutz Rosé »		  -	 260 -	 -



RHUM 
VELOURS 12cl	 13 -
Bacardi Oro, noisette, citron vert, coco,  
fleur d’oranger, blanc d’œuf.

MAI TAI ESPECIAL 14cl	 15 -
Sailor Jerry, Zaka, Bacardi, Amaretto, triple sec,  
citron vert, orgeat, Angostura.

EL DIABLO 20cl	 15 -
Secha de la Silva, fruits rouges, citron, gingembre,  
vanille, cranberry, tabasco, angostura, poivre.

TEQUILA 
HOUSE PALOMA 18cl 	 14 -
Patrón Reposado, Cazadores, pamplemousse,  
abricot, citron vert, agave, Angostura, tonic.

NOCHE MARTINI 9cl	 14 -
Patrón Reposado, Cazadores café, sirop épices, cacao bitter.

XALAPA 24cl	 14 -
Cazadores, liqueur jalapeño, piment d’Espelette, bitter pêche-
orange, soda pêche blanche, St Germain, spray Mezcal.

Mocktails (sans alcool)

LA VIE EN ROSE 24cl	 9 -
Pomme, ananas, sirop framboise, fruits rouges, citron vert.

APPLE X 24cl	 9 -
Orange, citron jaune & vert, cranberry, pomme, vanille.

GARDEN’S FIZZ 18cl	 10 -
Martini Floreale sans alcool, citron vert, crème,  
coco, fleur d’oranger, tonic.

Cocktails
GIN 
RASPBERRY FIELDS 24cl	 12 -
Gin Bombay Bramble, liqueur de framboise Trenel, 
sirop de gingembre, jus de citron vert, poivre, tonic.

SILVA 13cl	 13 -
Gin Hendrick’s, Mezcal, concombre, citron vert,  
menthe, sucre, blanc d’œuf.

SINGAPOUR SLING 24cl	 12 -
Gin Bombay Sapphire, Bénédictine, triple sec,  
ananas, citron vert, grenadine, marasquin, Angostura.

JASMIN FIZZ 24cl	 15 -
Gin Hendrick’s, citron vert, baies roses, St Germain,  
thé jasmin maison, bitter pêche, tonic.

VODKA 
CHERRY BLOSSOM 24cl	 12 -
Vodka, Amaretto, sirop cerise amarena,  
poire, pomme, ananas, citron vert.

MOJITO BLACK 24cl	 12 -
Vodka black, Chambord, crème de mûre,  
citron vert, menthe, sucre brun, eau gazeuse.

PORNSTAR MARTINI 15cl	 15 -
Vodka, liqueur de vanille, passion, sucre,  
citron vert + shooter de champagne.

WHISKY 
MONKEY HIPS 8cl	 12 -
Monkey Shoulder fatwash noix, liqueur d’abricot,  
citron, sirop de thym.

LET IT BEE 8cl	 15 - 
Monkey Shoulder, Italicus, citron, ananas, sirop de miel,  
sirop de gingembre maison, bitter orange



A Partager ou pas...
 

ASSORTIMENT DE FROMAGES AOP	 12 -	
(St Marcelin, Beaufort, Munster) 

ASSORTIMENT DE CHARCUTERIES AOP	 18 -
(Jambon cru, rosette, coppa et jésus)

ASSORTIMENT DE MEZZÉS (végétarien)	 16 -
falatels, caviar d’aubergines, ezme, houmous, 
 tzatziki et pains pitas

LA BUTCHER	 26 -
travers de porc caramélisés, émincé de boeuf  

sauce au poivre, pilons de poulet marinés  

«miel-moutarde», coleslaw au curry et pommes  

allumettes au paprika

ASSIETTE GOURMANDE	 10 -
assortiment de 3 desserts «fait maison »

Vins

VINS ROUGES 

	 12cl	 75cl

AOP Côtes du Rhône (Guigal)	  6 -	 30 -
IGP Collines Rhodaniennes (Montez) 	 7 -	 35 -
AOP St Joseph (Guigal)	 9 -	 49 -
AOP St Joseph « Cuvée du Papy » (Montez) 	 -	 52 -
AOP Crozes Hermitage (Guigal)	 8,5 -	 47 -
AOP Crozes Hermitage « Grands Chemins » (Delas)	 -	 52 -
AOP Côte-Rôtie « Les Bécasses » (Chapoutier)	 -	 95 -
AOP Hermitage -” Le grandes vignes” 2019 ” Delas	 -	 195 -
AOP Côte Rôtie “ La mordorée ” 2010 M. Chapoutier	 -	 236 -
AOP Côte Rôtie “ La mordorée ” 1989, M. Chapoutier	 -	 392 - 
AOP Ermitage “les greffieux ” 2011, M. Chapoutier	 -	 247 -
AOP Ermitage (AOP) “l’ermite rouge” 2009 M. Chapoutier	 -	 482 -
AOP Moulin à vent «Les Dechanes»  Domaine du Clos du fief	 -	 35 -
IGP Bourgogne « Coteaux Bourguignons » (Trenel)	 6 - 	 30 -
IGP Bourgogne « Couvent des Jacobins » (Louis Jadot)	 -	 49 -
AOP Chambolle Musigny 2018, Domaine Génot-Boulanger	 -	 135 -

VINS ROSÉS

AOP Côtes de Provence	 	12cl	 75cl	 150cl

Peyrassol « #Lou »		 6 -	 30 -	 65 -
Peyrassol « Les Commandeurs »		  -	 38 -	 80 -
Minuty « Prestige » 		 8 - 	 44 - 	 90 -


