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Le pian <5’m

I. Choisissez votre formule traiteur.
II. Ajoutez ensuite la formule boisson qui vous fait envie.

Commandez 48h a I'avance max...
Mais plus t6t, c'est encore mieux !

leplanb.comegmail.com

Hll. Compléter avec la formule sucrée.

IV. Contactez-nous pour réserver votre espace prive.

11 bouchées par personne

25,00€ TTC/pers 3 mignardises/personne
22,73 € HT/pers 8€ TTC/pers
7,27€ HT /pers

« Aiguillettes de poulet « cornflakes », sauce barbecue (2 piéces/pers)
* Minis Croque Monsieur & la truffe d'été (3 pieces/pers)
* Tataki de saumon (3 bouchées/pers)
» Assortiment de fromages (3 piéces/pers)

¥ 15 bouchées par personne R
30,00€ TTC/pers
27,27€ HT/pers

+ Jambon cru offiné (2 tranches/pers)

* Mozzarella burrata et pesto
* Aiguillettes de poulet « cornflakes », sauce barbecue (2 pieces/pers)
* Minis Croque Monsieur & la truffe d'été (3 pieces/pers)
« Tataki de saumon (3 bouchées/pers)

* Assortiment de fromqges (5 pleces/ pers) « Cétes du Rhéne AOP, Maison Guigal, Chéteau d’Ampuis

+ Viiognier du Pays d'Oc « Villa Blanche »
« Cétes de Provence AOP rosé « cuvée Lou », Domaine Peyrassol

1bouteille de vin pour 2 personnes
15,00 € TTC/pers
12,50 € HT/pers

\ 22 bouchées par personne

46,00€ TTC/pers
’ 41,82€ HT/pers 1Punch-Planteur par personne
¥ 1bouteille de vin pour 2 personnes
2550€ TTC/pers
* Tataki de boeuf (3 bouchées/pers) 21,25 € HT/pers
* Falafels aux épices douces et fromage blanc aux herbes (2 piéces/pers) + Collines Rhodaniennes IGP « Les Hauts du Monteillet », Sfephane Montez
« Jambon cru affiné ( 2 tranches /pers) * Mécon La Roche Vineuse AOP, Vignerons des Terres Secrétes

+ Cétes de Provence AOP rosé « cuvée Lou », Domaine Peyrassol
* Mozzarella burrata et pesto

+ Aiguillettes de poulet « cornflakes », sauce barbecue (2 pieces/pers)

* Minis Croque Monsieur & la truffe d'été (3 piéces/pers)

* Tataki de saumon (3 bouchées/pers) 1 coupe de champagne Taittinger par personne
1bouteille de vin pour 2 personnes
35,00€ TTC/pers

29,17 € HT/pers

+ Assortiment de fromages (3 pieces/pers)

* Mignardises sucrées (2 pieces/pers)

* Bourgogne blanc AOP «Couvent des Jacobins », Maison Louis Jadot, Beaune
* Saint Joseph rouge AOP, Maison Guigal, Chateau d'appuis
+ Cétes de Provence AOP rosé « Les Commandeurs », Domaine Peyrassol




