
Nos formules
Sur mesure

Un dessert ?
3 douceurs/personne

8€ TTC/pers
7,27€ HT/pers

• Côtes du Rhône AOP, Maison Guigal, Château d’Ampuis
• Viognier du Pays d’Oc « Villa Blanche »

• Côtes de Provence AOP rosé « cuvée Lou », Domaine Peyrassol

1 bouteille de vin pour 2 personnes
15,00 € TTC/pers
12,50 € HT/pers

• Collines Rhodaniennes IGP « Les Hauts du Monteillet », Stéphane Montez
• Mâcon La Roche Vineuse AOP, Vignerons des Terres Secrètes

• Côtes de Provence AOP rosé « cuvée Lou », Domaine Peyrassol

1 Punch-Planteur par personne
1 bouteille de vin pour 2 personnes

25,50 € TTC/pers
21,25 € HT/pers

• Bourgogne blanc AOP «Couvent des Jacobins », Maison Louis Jadot, Beaune
• Saint Joseph rouge AOP, Maison Guigal, Château d’appuis

• Côtes de Provence AOP rosé « Les Commandeurs », Domaine Peyrassol

1 coupe de champagne Taittinger par personne
1 bouteille de vin pour 2 personnes

35,00 € TTC/pers
29,17 € HT/pers

I. Choisissez votre formule traiteur. 
II. Ajoutez ensuite la formule boisson qui vous fait envie.
III. Compléter avec la formule sucrée.
IV. Contactez-nous pour réserver votre espace privé.

Festive

Deluxe

• Tataki de boeuf (3 bouchées/pers)

• Falafels sauce tzaziki (2 pièces/pers)

• Jambon cru affiné (2 tranches/pers)

• Roulé de saumon fumé à la burrata (3 pièces/pers)

• Travers de porc caramelisés (3 pièces/pers)

• Caviar d’aubergine et pain pita (3 pièces/pers)

• Crevettes et sauce césar (2 bouchées/pers)

• Assortiment de fromages (3 pièces/pers)

• Verrines sucrées (2 pièces/pers)

22 bouchées par personne
46,00€ HT/pers
50,60TTC/pers

15 bouchées par personne
30,00€ HT/pers
33,00€ TTC/pers

• Jambon cru affiné (2 tranches/pers)
• Roulé de saumon fumé à la burrata (3 pièces/pers)

• Pilons de poulet marinés "miel-moutarde" (3 pièces/pers)
•  Falafels sauce tzaziki (3 pièces/pers)
• Crevettes sauce césar (2 pièces/pers)

• Assortiment de fromages (3 pièces/pers)

Essentie
lle 11 bouchées par personne

25,00 € HT/pers
27,50€ TTC/pers

Pilons de poulet marinés "miel-moutarde" (2 pièces/pers)
• Falafels  sauce tzaziki (3 pièces/pers)

• Burratina au pesto (1/pers)
• Assortiment de fromages (3 pièces/pers)

Les boissons

Commandez 48h à l’avance max.... 
Mais plus tôt, c'est encore mieux !

leplanb.com@gmail.com



Nos espaces
Privatisables

Salle principale 
Capacité de la salle : 
40 personnes assises

Plusieurs agencements 
sont possibles 

La terrasseL’étage
Capacité de la salle : 
40 personnes assises

     Situé en plein cœur des Brotteaux, 
Le Plan B est le lieu idéal pour vos 

événements professionnels ou privés.

Du déjeuner d’équipe au cocktail dînatoire, nos espaces modulables s’adaptent à toutes vos envies.    


